Rev.0 29/Julio/2013

SAN MG

LINDE

Horario. de clases por grupo )
Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
Cuatrimestre: MAYO- AGOSTO 2024

|GRUPO: TGA301

EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 7

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50
Estandarizacion de Platillos
Chef Dario Fernando Cano
Mendieta
B:001.8:50 Gestion de Compras y »
Almacen Operau_onfle Ba_r
Gestion de Compras y Mtra. Laura Elena Cano X Chef Ma. Cristina Mireles
Sl Almacen Romero | JRasteieiia - _ Gémez
R Mtra. Laura Elena Cano Lic. Raymutldo Rmas ]
Romero Martinez
Operacionde Bar Tutoria
| 10:00 - 10:50 Chef Ma. Cristina Mireles Mtra. Laura Elena Cano |
| Goémez J Romero |
| ' |
Ml | Ingles 11l I
11:00 -11:50 ) |
| ”m Teacher Michell Rivera |
| Ingles il Ingles Il |
Pasteleria Teacher Michell Rivera Teacher Michell Rivera
‘ 12:00 -12:50 Lic. Raymundo Armas Alimentos
Martinez
i Pasteleria !
| 13:00 - 13:50 Lic. Raymundo Armas Gestion de Compras y |
: Costos y presupuestos |
| Martinez Almacen i
f Mtro. José Roberto Koelliker {
Mtra. Laura Elena Cano
| Delgado
14:00 - 14:50 B . Romero |
I Formacion Sociocultural Ili
' Lic. José Luis Gomez |
| Morado [
15:00 -15:50 o )
Estandarizacion de Platillos [
Chef Dario Fernando Cano !
Mendieta
16:00 - 16:50
Costos y presupuestos
! Mtro. José Roberto Koelliker |—
Delgado
17:00 - 17:50
18:00-18:50
i ﬂ
19:00-19:50 // ,V

TUTOR: Mtra. Laura Elena Cano Romero

Lic Olivia Nayell Patlan Canzg

JEFA DEL DEPARTAMENTO

DE SERVICIOS ESCOLARES
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Horario de clases por grupo
Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
Cuatrimestre: MAYO-AGOSTO 2024

iGRUPO: TGA302

|EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA , SALON 1
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES | VIERNES
7:00 - 7:50
Formacion Sociocultural 1l
| Lic. José Luis Gomez
[ Morado
8:00- 8:50 Gestion de Compras y
Almacen
1 - Mtra. Laura Elena Cano
| Tutoria . Romero
9:00 - 9:50 Mtro. Ernesto Valencia |
Romero Estandarizacion de Platillos Operacionde Bar |
Lic. Raymundo Armas Chef Ma. Cristina Mireles Ingles 1lI
Martinez Goémez Teacher Michell Rivera
10:00 - 10:50 o _ Alimentos. '
Estandarizacién de Platillos
Lic. Raymundo Armas
Martinez
11:00 -11:50 Alimentos:
Operacionde Bar
12:00-12:50 Chef Ma. Cristina Mireles L e
- - ek C_P. Martin Rodriguez Arvizu
Gémez
BT L Gestion de Compras y
. . L Ingles 1l Almacen
13:00 - 13:50 Alimentos Teacher Michell Rivera Mtra. Laura Elena Cano
_ Romero
14:00 - 14:50
Pasteleria Ingles I
ChEIH0SE Lu_ls Mogales Teacher Michell Rivera
Tapia
15:00 -15:50
Cosi " Pasteleria
-00 - 16- 0sl0S y presupuestos Chef José Luis Morales
A6:00SH650 C.P. Martin Rodriguez Arvizu Tapi
| pia
|
| 17:00 - 17:50
18:00- 18:50
19:00 - 19:50
-l
20:00 d TRenologize de
gan MIGUEL DY
ALLENDE
JEFA DEL DEPARTAMENTO
DE SERVICIOS ESCOLARES
TUTOR: Chef Ernesto Valéncia Ro A A s el o =75

F-DAC-08



' b Horario de clases por grupo
'.'I\ 1 Q Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
L.,,m.;;‘fz,_mum,){ Cuatrimestre: MAYO-AGOSTO 2024

SANMIGUEL DE ALLENDE

GRUPO: TGA303
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA ALTA , SALON 11

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50
ingles Il
8:00 - 8:50 Teacher Selene Gonzalez
Torres
9:00 - 9:50 Estandarizacion de Platillos

Geslion de Compras y Almacen Chef Dario Fernando Cano
Mtra. Laura Elena Cano

Mendieta Alimentos durante
Romero
10:00 - 10:50 la clase
Formacion Sociocultural II!
Lic. José Luis Gomez Morado| Gestion de Compras y Almacen V
11:00 -11:50 Mtra. Laura Elena Cano ‘Alimentos
Romero

) dl e I QOperaciénde Bar
12:00 -12:50 ‘Alimentos Chef Francisco Gerardo
Lépez Garcia

13:00 - 13:50 Alimentos
Costos y presupuestos ingles 1l
Mtro. José Roberto Koelllker | Teacher Selene Gonzélez
Delgado Torres
14:00 - 14:50
Operaciénde Bar Costos y presupuestos Pasteleria
Chef Francisco C'serardo Mtro. José Roberto Koelllker — Chef José Luls Morales Tapla
Lépez Garcia Delgado ) ; i
15:00-15:50 Lic. José De Jesus Rodriguez
Barbosa
16:00 - 16:50

Estandarizacidon de Platillos
Chef Dario Fernando Cano

Mendieta Pasteleria
SEEEs Chef José Luis Morales Tapia

Allimentos durante clase

18:00 - 18:50 m

19:00 - 20:00 / / /_é_—E_.S_CO 0
~ A\ )
/] NE
20:00 \ \i 2 %,/ /4 e

Y o --E-""?
V- /7 1A
Gonvaley. | ARV ;_“.,‘J v L4

L yal Pallan \ 2% g =
o =] TITIVETSTOR % RIS e
/ JEFA DEL [TE8ASTANE T \ (I"\ - 5
s
DE SERVICIOS ESCOLARES R Y _/Q,/
NS o
.- “5:_.

TUTOR: Lic. José

Rev.0 29/ulio/2013 F-DAC-GE
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L Horario de clases por grupo
7738 3 Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
U,‘.,A,.E,(S,i,g?ﬁmmé Cuatrimestre: MAYO-AGOSTO 2024
SANYUGL R BEALLENDE
GRUPO: TGA304
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 15

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Operaciénde Bar
7:00 - 7:50 Chef Ma. Cristina Mireles Ingles I
Goém
. Teacher Enriqueta
Altamirano Narvaez
8:00 - 8:50
Pasteleria
——  Chef José Luis Morales
Tapia i,
9:00 - 9:50 Alimentos.
Estandarizacion de Platillos
Chef Francisco Gerardo
Ingles Iit Lépez Garcia
10:00 - 10:50 Teacher Enriqueta
Eslandarizacién de Plalillos Altamirano Narvaez
Chef Francisco Gerardo c pC’;St::,s y;rgs’up:ezsl:s izu
Lépez Garcia Geslién de Compras y ERaM AN SOdilgueziRnVIZ
11:00 -11:50 Almacen
Ma. Loudes Lagunas Sosa
_ Tuloria
12:00 -12:50 Allmentos Chef José Luis Gémez "
Operaciénde Bar Morado Geslién de Compras y
Chef Ma. Cristina Mireles _ Almacen
Goémez I ¥ Mtra. Ma. Loudes Lagunas
T Sosa
13:00 - 13:50 Allmantos
Ingles Il T

Teacher Enriqueta i L=
Altamirano Narvaez

14:00 - 14:50
Formacion Sociocultural Il
Lic. José Luis Gomez
Morado
15:00 -15:50 »
Gestion de Compras y
Almacen
Ma. Lourdes Lagunas Sosa

16:00 - 16:50

i Costos y presupueslos

e Pa's:‘ek.enaM \ C.P. Martin Rodriguez Arvizu

17:00 - 17:50 ef José Luis Morales

Tapia Alimentos dentro de
 — — clase

18:00-18:50 A

19:00-19:50

/ _
20:00 '/A./ A \ =

JEFA DEL DEPARTAMENTO
DE SERVICIOS ESCOLARES

\ ol

TUTOR: Lic. José L.

Rev.0 29/Julio/2013 F-DAC-0B



2 ‘_a Horario de clases por grupo
MA&M A Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
ATSITLAL T MORER AL A Y Cuatrimestre: MAYO-AGOSTO 2024
SAN SUHGUVL BE AL ) Esin

'GRUPO: TGA305
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 2

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50
Ingles 11l
Teacher Selene Gonzélez
Torres
8:00 - 8:50
Pasleleria
9:00 - 9:50 Chef Francisco Gerardo Coslos y presupuesltos  Ma.
: . Ldépez Garcia Alimentos Loudes Lagunas Sosa
durante la clase
Ingles llI
10:00 - 10:50 Teacher Selene Gonzéalez
Torres
11:00 -11:50
Tutoria
12:00 -12:
00 . Chef José Luis Morales Tapia
13:00 - 13:50
Ingles I
Teacher Selene Gonzalez
Torres
14:00 - 14:50
15:00 -15:50 Estandarizacion de Platillos
Chef Irving Eduardo Rivera
Pérez
16:00 - 16:50
17:00 - 17:50
18:00 - 18:50

19:00 - 19:50
//7 A
20:00 V / - (3-
| Y Y \ )
~
RN 2
Lie, v Ji Patan eohizay

7

-
JEFA DEL LEFARTAMENTT. WUpiversicda d Teco L d-‘_

SAN MIGUEL DE
ALLENDE

TUTOR: Chef José Luis#florg T :
Rev.0 29/1ulio/2013 F-DAC-08



L . Horario de clases por grupo
r 7 ‘.’M & Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
U;I;IERS'III)A.I)YFCNOIOGIL'II DE CuatrimeStre: MAYO_AGOSTO 2024
SAN MIGLEL DE ALLENDI
GRUPO: TGA306
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 3
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Operaciénde Bar
7:00 - 7:50 Chef Ma. Cristina Mireles
Ingles Ill Gémez
Teacher Alberto Said
Sanchez Romero
8:00 - 8:50 p ]
Operaci6nde Bar L B
——|  Chef Ma. Cristina Mireles | Chef Francisco Gerardo .
Gomez Lépez Garcia Pasteleria
9:00 - 9:50 Chef Francisco Gerardo
Estandarizacion de Platillos Lopez Garcia Alimentos
Chef Dario Fernando Cano durante la clase
10:00 - 10:50 Mendicta
Gestion de Compras y Almacen|| Blpe L] Costos y presupuestos
Mtra. Laura Elena Cano || L, LT A - | Mtro. José Roberto Koelliker o YRR
11:00 -11:50 . Alime ; HE o :
Romero e limentos Delgado . rr""mm
el ey Gestion de Compras y Almacen
- Mtra. Laura Elena Cano
Tutoria L (B TR, Romero
13:00 - 13:50 Chef Irving Eduardo Rivera ~ Alimentos |
Pérez v e |
14:00 - 14:50 Estandarizacion de Platillos
Chef Dario Fernando Cano
Mendieta Alimentos durante Ingles Il
15:00 -15:50 la clase Teacher Alberto Said
Sanchez Romero
16:00 - 16:50
LN,
17:00 - 17:50
18:00 - 18:50

Mtra Mari/

DIRECTHR Qi

= Olivia Nayell Pailan Gonza!
JEFA DEL DEPARTAME NT
DE SERVICIOS ESCOLARES

Pt Chel tuin B e S B

M3

.-TUTOR:Chef Irving Ed{iarde

Rev.0 29/Julio/2013 F-DAC-08
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Horario de clases por grupo -
Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
Cuatrimestre: MAYO-AGOSTO 2024

‘GRUPO: TGA307

|EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA ALTA, SALON 9

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50
8:00 - 8:50 Gestion de Compras y
Almacen
Mitra. Ma. Lourdes Lagunas |
9:00 - 9:50 Sosa
Estandarizacion de Platillos
Gestién de Compras y Chef Emesto Valencia
o Almacen Romero
10:00 - 10:50 Alimentos Mtra. Ma. Lourdes Lagunas
Sosa Ingles HI
Teacher Michell Rivera
11:00 -11:50 L, )
Cosios:y firostpoestos Estandarizacion de Platilios
s . Chef Emesto Valencia
C.P. Martin Rodriguez Arvizu Operacionde Bar 1 Romero
12:00 -12:50 Chef Francisco Gerardo ) |
L 6épez Garcia Pasigiena ’ I
Chef Irving Eduardo Rivera N
13:00 - 13:50 Ingles Il B Alimentos Chef DarioT:teor:aando Cano
’ ’ Formacign Sociocultural Ill Teacher Michell Rivera : -
| . L 2 Mendieta
I Lic. José Luis Gomez |
Merado sra, 1 D), ] |
14:00 - 14:50 Alimentos. Alimentos Alimentos
| | Ingles Il ’
| | Teacher Michell Rivera
| 15:00 -15:50 |
| Costos y presupuestos |
| C.P. Martin Rodriguez Arvizu | ‘
16:00 - 16:50 .. |
Operacionde Bar |
: . Chef Francisco Gerardo |
| | Pasteleria
|

17:00 - 17:50

18:00 - 18:50

Lépez Garcia

19:00- 19:50

Chef Irving Eduardo Rivera |

Rev.0 29/1ulio/2013

.. TUTOR:Chef. Dario Fer

e Olivia Naydll Palian GD 3}

DE SERVICIOS ESCOLARES

JEFA DEL DEPARTAN

r-
ol




